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CODICE EAN CONFEZIONE
EAN CODE JAR
CODICE EAN CARTONE
EAN CODE BOX
NUM. CONF. CARTONE
JAR PER BOX

12

PESO LORDO CARTONE (Kg)
GROSS WEIGHT BOX

5,2

DIMENSIONI CARTONE mm
BOX DIMENSIONS

h 105 x  310 x  240

DENOMINAZIONE DI VENDITA
SALES DESCRIPTION

Composta di frutti di bosco.
Berries preserve.

DESCRIZIONE DEL 
PRODOTTO
PRODUCT DESCRIPTION

Composta    di  frutti di bosco con un alta percentuale 
di frutta, minimo 70% e dal basso tenore  in zuccheri.
Berries preserve with a high percentage of fruit, 
minimum 70% and low sugar content.

GRAMMATURA
WEIGHT

245 g

INGREDIENTI
INGREDIENTS

Frutti di bosco (mirtilli, more, ribes, lamponi*) 70%, 
zucchero, gelificante: pectina di frutta.
Berries (blueberries, blackberries, red currants, 
raspberries*) 70%,  sugar,  gelly agent: fruit pectin.

ALLERGENI
ALLERGENS

Assenti, ai sensi del Regolamento  UE 1169/11.
Absent, in accordance to EU Regulation 1169/11.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100G DI PRODOTTO
AVERAGE NUTRIONAL VALUE PER 100G OF  PRODUCT

Energia - Energy 679 KJ / 160 KCal
Grassi – Fats 0,2 g
di cui: saturi - of which: satures < 0,1 g
Carboidrati - Carbohydrates 38,9 g
di cui zuccheri - of which sugars 37,9 g
Fibre - Fibers 1,1 g
Proteine - Proteins 0,6 g
Sale - Salt < 0,01 g

CARATTERISTICHE CHIMICO 
FISICHE
PHYSICO - CHEMICAL PROPERTIES

Ph < 4,0

CARATTERISTICHE APC: < 10 ufc/g
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MICROBIOLOGICHE
MICROBIOLOGICAL PROPERTIES

Cl. Solf. Rid. -  Sul.-red. Clostridia: < 10 ufc/g

ANALISI SENSORIALE
SENSORY EVALUATION

ASPETTO
APPEARENCE

Colore viola/blu intenso, con frutta in pezzi.

ODORE
SMELL

Tipico dei frutti di bosco.
Typical of berries.

SAPORE
TASTE

Tipico dei frutti di bosco, fresco e dolce.
Typical of berries, fresh and sweety taste. Free from
bitterness.

TEXTURE Morbida,  facilmente  spalmabile,  “che  si  scioglie  in
bocca”.
“Melt in mouth” sensation,  soft and easily spreadable.

USO ED ABBINAMENTI
USE AND MATCHES

Ottima per la colazione e per spuntini, spalmata su pane e fette biscottate. Ideale per la
preparazione di dessert, torte e preparati dolciari e in abbinamento a formaggi stagionati.
Perfect for breakfast and brunch, spread on toasted bread. Ideal to bake cakes and pies.
Excellent in combination with aged cheeses.

MODALITA’ DI 
CONSERVAZIONE
STORAGE CONDITIONS

Conservare  in  luogo fresco  ed  asciutto,  lontano  da
fonti  di  calore.  Una  volta  aperta  la  confezione
conservare in frigo e consumare entro breve.
Store in a cool  dry place.  Refrigerate  after  opening
and consume within few days.

TERMINE MINIMO DI 
CONSERVAZIONE
DATE OF MINIMUM DURABILITY

36 mesi dalla data di produzione
Best before: see cap. 36 months from the date of 
manufacture.

PACKAGING CONFIGURATION Vasi per pallet - Jar per pallet: 1728
Scatole per Strato - Box per Layer: 12
Strati per pallet - Layers per pallet: 12
Scatole per Pallet - Box per Pallet: 144
Peso lordo - Gross weight: 750 kg
Altezza  - Height: 145 mm
Pallet: Epal 80 x 120


